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RESULTADOS DE LOS CONTROLES

RESULTADOS DE LOS CONTROLES DE SEGURIDAD | SERVICIO DE SANIDAD Y
ALIMENTARIA 2023 Y PRIMER SEMESTRE DE 2024 CONSUMO

Revision: 1 Fecha: 01/08/2024

DATOS PRIMER SEMESTRE 2024
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N° de inspecciones efectuadas: 1186 (de las que 646 corresponden a inspecciones
basadas en el riesgo de los establecimientos)
N° de establecimientos visitados: 670
N° de auditorias realizadas en industrias: 5
N° de inspecciones por solicitud de exportacion de alimentos: 179
N° de establecimientos sobre los que se han decretado medidas cautelares: 9
N° de expedientes sancionadores incoados: 22
N° de kilos de alimentos inmovilizados por incumplir criterios de seguridad alimentaria:
3094,4 kg
N° de denuncias registradas: 107
N° de toxiinfecciones alimentarias atendidas: 10
N° de alertas sanitarias atendidas por distribucion de alimento en nuestro &mbito: 54
N° de muestras de alimentos tomadas en el marco del Plan Nacional de Control de la
Cadena Alimentaria del Ministerio de Sanidad: 143
N° de muestras tomadas en el marco de los programas municipales: 54
N° de actuaciones por grandes insalubridades relacionadas con sindrome de Didgenes: 18
N° de visitas a colegios en el marco del programa de evaluacion nutricional de menus
escolares EVACOLE: 16
N° de colegios inspeccionados en el ambito del programa de evaluacion nutricional de
menus escolares EVACOLE: 5
Nuevas incorporaciones a la Red Malaga Sin Gluten: 10
Cursos formativos impartidos en escuelas de hosteleria y trabajadores adheridos y en vias
de adhesién en materia de intolerancias y alergias alimentarias: 10, con el siguiente
desglose:

o Cursos en las principales Escuelas de Hosteleria: 6 jornadas, con 231

participantes
o Cursos presenciales dirigidos a los trabajadores de los establecimientos adheridos
y en vias de adhesién a la Red “Mélaga sin Gluten: 2, con 30 participantes
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o Cursos “Online”, a través del Aula Virtual del Ayuntamiento de Malaga, dirigidos a
los trabajadores adheridos y en vias de adhesion a la Red “Malaga sin Gluten™: 2,
con 18 participantes

DATOS 2023
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N° de inspecciones efectuadas: 3556 visitas de inspeccion (3421 Alimentarias y 135 No
Alimentarias)
N° de establecimientos visitados: 1527
N° de auditorias realizadas en industrias: 10
N° de inspecciones por solicitud de exportacion de alimentos: 333
N° de establecimientos sobre los que se han decretado medidas cautelares: 16
N° de expedientes sancionadores incoados: 39
N° de kilos de alimentos inmovilizados por incumplir criterios de seguridad alimentaria:
2.6419kg
N° de denuncias registradas: 197
N° de toxiinfecciones alimentarias atendidas: 11
N° de alertas sanitarias atendidas por distribucion de alimento en nuestro ambito: 83
N° de muestras de alimentos tomadas en el marco del Plan Nacional de Control de la
Cadena Alimentaria del Ministerio de Sanidad: 285
N° de muestras tomadas en el marco de los programas municipales: 320
N° de actuaciones por grandes insalubridades relacionadas con sindrome de Didgenes: 29
denuncias de las cuales se realizaron 5 limpiezas subsidiarias
N° de visitas a colegios en el marco del programa de evaluacion nutricional de menus
escolares EVACOLE: 16
N° de colegios inspeccionados en el ambito del programa de evaluacion nutricional de
menus escolares EVACOLE: 6
Nuevas incorporaciones a la Red Malaga Sin Gluten: 9
Cursos formativos impartidos en escuelas de hosteleria y trabajadores adheridos y en vias
de adhesién en materia de intolerancias y alergias alimentarias: 20, con 565 participantes,
con el siguiente desglose:
o 13 jornadas formativas presenciales impartidas en el ambito de la Red “Mélaga sin
Gluten” y en las principales Escuelas de Hosteleria del municipio de Malaga
o 7 jornadas “On line” dirigidas a los trabajadores adheridos y en vias de adhesion a
la Red “Malaga sin Gluten” y a los trabajadores de Empresas de Catering que
atienden comedores escolares en el Municipio
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